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COSTILLITAS BBQ $10.700
Costillitas de cerdo al horno (5 unidades) con salsa BBQ y papas fritas.

Picoteos Y Causeos

Pichanga Vegetariana $19.250 
Base de papas fritas con mix de verduras salteadas, pickles, queso, aceitunas, tomates, huevos duros, palta y ají oro.
Pídela con o sin cebolla caramelizada.

Papas fritas $3.500
Papas fritas de 330 gramos.

Papas bravísimas $6.450
Papas rústicas con salsa brava.

Sopaipillas con pebre $5.700
Sopaipillas con pebre (6 unidades).

Alitas Crispy $9.100
Alitas de pollo apanadas (6 unidades) con papas fritas y salsa Golf.

Choritos con salsa verde $8.000
Choritos o Mejillones de la zona con cebolla morada, cilantro y jugo de limón.

Chorrillana Del Puerto $21.400
Base de papas fritas con salsa de mariscos al estilo porteño y huevos fritos.

Chorrillana La Popular $23.500
Base de papas fritas con salteado de vacuno en tiras, longaniza artesanal sureña, cebolla caramelizada y huevos fritos 
al galope.

Pichanga Tablón $25.500
Base de papas fritas con salteado de vacuno, cerdo, pollo, chorizos, salchichas, pickles, queso, aceitunas, 
tomates, huevos duros, palta y ají oro. Pídela con o sin cebolla caramelizada.

Parrillada de carne $42.800
Lomo, cerdo, pollo, longanizas, chorizos, papas cocidas y sopaipillas con pebre.

Agregados de interiores:

Chunchules $6.900Guatitas $6.300 Dos unidades. Dos unidades.Dos unidades. Prietas artesanales $7.200



Cerdo BBQ  $9.100
Costillar de cerdo asado en el horno con salsa 
BBQ y coleslow.

Vegequeso $8.500
Queso gouda fundido con queso azul y verduras 
asadas de la estación.

PERNIL $10.150
Pernil de cerdo arrollado con chucrut, tomate, 
pepinillo, mostaza antigua y mayonesa casera.

Merluza Austral  $9.650
Merluza Austral frita con lechuga, tomate, aros 
de cebolla morada, ají verde y mayonesa casera.

El Arriero ¡Arre Bestia! $12.850
Pierna de cordero desmenuzado, queso de cabra 
apanado y frito, cebolla caramelizada al vino 
tinto, tomate Cherry confitado, lactonesa de 
cilantro al pil pil y papa nativa en espiral.

El Tablón $12.850
Carne de vacuno a la plancha, pepinillos, tomate,
huevo frito, palta, queso derretido y papas fritas. 

En pan amasado frica o molde y puedes cambiar la carne 
de tu sánguche por una hamburguesa de garbanzos.

NOT FISH !Nada es lo que parece!  $8.550
Láminas de zapallo italiano apanadas y crocantes 
con lechuga, tomate, aros de cebolla morada, 
ají verde y mayonesa casera.
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$8.450$8.550$9.600$9.950$8.450

$9.200$9.550$10.150$10.550$10.150

$8.750$9.350$10.100$10.600$9.500

$9.200$9.750$10.600$10.600$10.600

$8.450$9.100$9.650$9.950$9.500Pobre
Huevo, cebolla y papas fritas.

Italiano
Tomate, palta y mayo casera.

Chacarero
Tomate, porotos verdes y ají.

Completo
Tomate, chucrut, americana 
y mayo casera.

Luco
Queso derretido.
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 Exclusivo para los sánguches de siempre.

Cebolla caramelizada $ 1.100
Porción de 150 gr.

Tomate $1.440
Porción de 130 gr.

Papas fritas $2.600
Papas  fritas de 200 gr.

Queso fundido$ 1.600
Porción de 120 gr.

Mayonesa casera $750
Porción de 130 gr.

Palta molida $ 1.930
Porción de 60 gr.

Sánguches

CHURRASCO AVECHANCHITOMILANESA POLLOVACUNO DESMECHADO

¡Extras!
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LOS Completos

COMPLETO A LO POBRE $5.500
Salchicha con huevo frito, cebolla caramelizada 
y papas fritas.

COMPLETO ITALIANO $6.450
Salchicha con palta, tomate y mayonesa casera.

COMPLETO $5.350
Salchicha con tomate, chucrut, salsa 
americana y mayonesa casera.

COMPLETO Tablón  $7.200
Salchicha, tomate, salsa americana, 
chucrut, palta, tocino y mayonesa casera.

COMPLETO CHACARERO $5.850
Salchicha con tomate, porotos verdes y ají.

Entradas, crudos Y livianos

NIZA $9.850
Mix de hojas verdes con atún, huevo duro, 
tomates Cherry, papas cocidas en cubo, 
aros de cebolla morada con dressing de 
mostaza al atún.

LOS CÉSAR  $9.600
Mix de lechuga con aceitunas, 
parmesano en tiras, crutones, pollo 
o salmón ahumado con salsa casera César.

Mediterránea $10.600
Mix de hojas verdes, verduras de la 
estación asadas, quesos de cabra y 
mantecosos marinados.

PRIMAVERA  $8.350
Palmitos, lechuga, aceitunas, palta, 
tomate, porotos verdes, huevo duro y 
quesillo. 

SOMOS CALETA $8.700
Ceviche de salmón con pimentón, 
cebolla y ají verde. Macerados en 
limón y algo más.

carpaccio $9.100
Salmón ahumado con limoneta, alcaparra, 
queso parmesano y crostini.

Tártaro de res $11.200
Carne de vacuno, alcaparras, pepinillo, 
cebolla morada, cilantro, salsa de soya, 
mostaza Dijon, jugo de limón, salsa de 
tomate y ají pasta.

Tartar de alcachofa  $10.150
Alcachofas, alcaparras, pepinillos, 
palmitos, cebolla morada, cilantro y jugo 
de limón.
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Pá cucharear como en el puerto.
Caldos y mariscales

CHUPE DE JAIBA $15.000
Jaibas de la zona.

Pastel de Choclo  $10.600
Pino de carne, pollo, huevo duro, 
aceitunas y pastelera de choclo.

Guatitas Picantes $8.500
Guatitas con papas fritas. 

Paila Marina $12.900
Criaturesco de mariscos locales.

Caldillo de congrio $9.500
Congrio, papas, cebolla, zanahoria, 
crema y ají cacho de cabra 
¡Receta local para la resaca!

CAZUELA $9.500
Cazuela de vacuno con papas, choclo, 
zapallo, porotos verdes, arroz y 
cilantro.

CREMA DEL DÍA $3.400
Consultar disponibilidad.

CONSOMÉ $3.450
Caldo de pollo con o sin huevo y cilantro.

¡Abundantes pá salir pochitos!
AVE

¡Sentados frente al mar!
PESCADOS y mariscOS

MILANESA DE POLLO  $9.700
Lámina delgada de pollo, apanada y frita.

POLLO  $9.550
Pechuga de pollo grillada en corte mariposa.

Salmón Patagónico $15.000
Preparado en la plancha con mantequilla.

MERLUZA AUSTRAL  $11.300
Puede ser frita o preparada en la plancha 
con mantequilla.

TÍPICOS CHILENOS
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Salsa de mariscos surtidos con Bechamel.

Champiñón $2.800
Salsa de champiñon con Bechamel.

PIMIENTA $2.350
Salsa de pimienta negra molida con Bechamel.
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¡Abundantes pá salir pochitos!
RES y chanchito

LOMO $13.800
Lomo de vacuno de 350 gramos.

PLATEADA AL JUGO $13.800
Carne de vacuno de 350 gramos a cocción 
lenta.

MILANESA DE VACUNO $9.700
Carne de vacuno apanada y frita.

COSTILLAR DE CERDO $11.500
Pieza de 600 gr. de cerdo asado al horno.

ESCALOPA $13.900
Carne de vacuno apanada y frita 
rellena con jamón y queso.

Chuleta Kassler $13.400
Dos chuletas de cerdo artesanales 
con chucrut.

Acompañamientos y salsas

Papas bravas $3.700
Con salsa que pica, pero no tanto.

Papas rústicas $2.600
Típicas papas sureñas naturales con piel.

Puré $2.600
Papas naturales con o sin picante.

PAPAS FRITAS $2.600
Papas fritas de 200 gramos.

ARROZ $1.900
Porción de arroz blanco con toques de la abuela. 

PAPAS COCIDAS $1.650
Típicas papas sureñas.

A LO POBRE  $3.850
Papas fritas de 200 gr, cebolla y dos huevos fritos.



ENSALADAS

Ensalada PALMITOS Y PALTA $6.300

Ensalada PALMITOS y lechuga $5.150 

Ensalada lechuga y palta  $5.150

Ensalada A LA CHILENA $4.850
Tomate, cebolla, ají verde y cilantro.

Ensalada surtida $4.750
Arvejas, choclo, pepino, lechuga, 
zanahoria, tomate y porotos verdes.

LOS PEQUES
Hamburguesa de garbanzos $6.300
Hamburguesa de garbanzos (1 unidad) 
acompañada con papas duquesas, arroz, 
puré o papas fritas.

Churrasco pobrecito $6.350
Churrasco, huevo frito y papas fritas.

salchipap $5.900
Salchichas de la zona con papas fritas.

Nuggets  $4.900
Nuggets de pollo (6 unidades) acompañados 
con papas duquesas, arroz, puré o papas 
fritas. 

Pura glotonería

Si te dio sed con tanta comida 
¡Pide nuestra carta del Bar!



POSTRES
¡Qué no te falte dulce en la vida!

Copa de helado $5.250
Helado artesanal de la zona (3 sabores) con 
salsa de chocolate, crema Chantilly y una 
galleta Oblea.

Panqueques con manjar  $4.250
Panqueque relleno con manjar (2 unidades) 
y azúcar impalpable/flor.

Volcán de chocolate $6.400
Bizcocho de chocolate relleno con crema de 
chocolate (2 unidades), azúcar impalpable/flor, 
frutos rojos, helado de limón, menta y jengibre 
con salsa de mango.

Brownie de chocolate $6.400
Bizcocho de chocolate (2 unidades) con 
azúcar impalpable/flor, frutos rojos, helado 
de avellana y salsa de naranja.

TORTA $4.850
Porción de torta de la zona según variedad 
disponible.

Waffles $6.850
Waffle (1 unidad), helado de frambuesa, 
frutos rojos, syrup, azúcar impalpable/flor 
y salsa de frambuesa.

Para su seguridad, nuestros garzones están capacitados por la Mutual 
de Seguridad en la Maniobra de Heimlich de Primeros Auxilios.

DESCARGO DE RESPONSABILIDAD:

Todos nuestros alimentos son elaborados en líneas de producción 
que pueden contener trazas de soya, frutos secos, lácteos, gluten o 
con trigo, avena, cebada, centeno y mariscos. Así como también 
variabilidad en la disponibilidad de productos y gramajes.


